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KLEINES KORN, GROSSE POWER! 

HAFERKATER?

HAFERKATER krempelt den Frühstücksmarkt um und liefert mit seinen
frisch zubereiteten Porridges eine nahrhafte, abwechslungsreiche und 
vor allem gesunde Alternative zu belegten Brötchen und Co. 

Wir setzen konsequent auf die Kraft des Hafers. 
Das bodenständige Superfood ist reich an Mineralien und Vitaminen, 
von denen Eisen und Vitamin B1 besonders zu nennen sind.  Hafer lässt den
Blutzucker nur langsam ansteigen und sättigt somit anhaltend - super für
Sportler:innen und Diabetiker:innen. 
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PORRIDGE

SORTIMENT

Der Hafer wird jeden Morgen in jedem Store
frisch mit der hauseigenen Getreidequetsche
geflockt, anschließend geröstet und nur mit
Wasser und Salz gekocht. Cremig wie Milchreis,
aber ungemein gesünder, ist er die Basis, welche
mit den verschiedensten Toppings angereichert
wird. So entstehen abwechslungsreiche
Porridgemenüs, die mal fruchtig mit Beeren oder
Apfelmus sind, mal knusprig mit dem
hauseigenen Honig-Mandel-Granola und herzhaft
mit Ziegenfrischkäse und Thymian. 

Die acht Menüs werden Kater genannt, wovon
einer alle 3 Monate wechselt und sich so perfekt
der Saison anpasst. Nur wenige Sekunden dauert
es, bis die Gäste ihren Take Away-Becher mit
warmem Porridge erhalten und gestärkt in den
Tag starten.
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LUNCH

KAFFEE

SORTIMENT

Zum Lunch werden Haferreis-Bowls, Salate,
Stullen und Wraps serviert. 
Die Haferkörner der Haferreis-Bowls werden als
Ganzes gekocht und erinnern so an Reis, haben
aber einen deutlich höheren Protein- und
Ballaststoffgehalt, bei weniger Kohlenhydraten. 
...und einen deutlich kleineren ökologischen
Fußabdruck. Besonders gut schmeckt der
Haferreis mit Hummus oder Grillgemüse.

Eine Balance aus fruchtigen Noten und schokoladigem Geschmack, dazu feinporig
aufgeschäumte Frisch- oder Pflanzenmilch. Angebaut werden die Arabica-Bohnen
für den House Blend in Kooperativen kleiner Kaffeefarmen und von Hand
geerntet. Nach Haferkater-Rezept röstet Deutschlands älteste Bio-Rösterei
Niehoff anschließend klimaneutral und schonend.
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Anna 

Es war eine kleine Dönerbude, es wurde ein kleines Porridgecafé.
Drei Gründer:innen, eine Vision: Ein altbekanntes, einfaches
Gericht aus nur drei Zutaten hat das Zeug zum Frühstück für die
Massen. Seit dem ersten Tag quetschen wir den Hafer, kochen
ihn  und servieren ihn innerhalb weniger Sekunden mit den
leckersten Toppings. Aus dem winzigen Berliner Porridgecafé
sind inzwischen Stores überall in Deutschland geworden.

STORY

"Mit Haferkater bedienen wir die Bedürfnisse  aktiver Menschen
im urbanen Raum. Wir fokussieren uns auf Hafer und ein vegan-
vegetarisches Sortiment und dabei ist es uns wichtig, nachhaltig
und respektvoll zu wachsen und zu wirtschaften." 

VISION

Anna Schubert, Co-Founder
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Gründer:innen
Anna Schubert, Levin Siert, Leandro Burguete 

Hey, wir sind Anna, Leandro und Levin!
Im September 2014 eröffneten wir nach lediglich acht Wochen Planung den ersten
HAFERKATER -Store in einer ehemaligen Dönerbude in Friedrichshain. Zwar hatten wir wenig
Erfahrung als Gastronomen, aber dafür brannten wir für unsere Idee, gesunden und
unkomplizierten Porridge als Take Away-Frühstück zu etablieren. Und das tun wir auch heute
noch! Wir stehen zwar nicht mehr jeden Tag selbst hinter der Getreidequetsche, aber unsere
Leidenschaft für das Powerkorn ist geblieben. 
       

HAFER! Mehr braucht es nicht. 
Na gut, vielleicht noch Kaffee. Ansonsten ist das Korn mit den Superkräften unser Hauptakteur,
auf den wir unser Sortiment aufbauen. Egal ob im Porridge, in der Bowl oder im Brot: Die Basis
ist Hafer, der schonend verarbeitet wird. Das Sortiment ist und bleibt rein vegan und
vegetarisch und ohne Kompromisse!

UnsereUNSERE WERTE

PRESSEMATERIAL



Greenwashing? Nicht mit HAFERKATER!
Nachhaltigkeitist für uns keine nette Marketingstrategie, sondern eine 
Lebensaufgabe. Wir hören nicht bei Mehrwegverpackungen auf, sondern 
setzen konsequent unsere Überzeugung in allen Bereichen des 
Unternehmens durch. 

Wir stellen die Weichen für nachhaltige Mobilität! 
Blickt man sich derzeit in deutschen Bahnhöfen um, sieht man oft ungesunden Einheitsbrei und viele belegte Brötchen. Das
ändern wir nachhaltig. HAFERKATER gibt es schon in 21 Bahnhöfen deutschlandweit – und es werden durch Partnerschaften mit
Franchisepartner:innen immer mehr. Unser Ziel ist klar: Wir wollen, dass alle unsere gesunde Frühstücksalternative für den
ganzen Tag genießen können. Packen wir es an!

UnsereUNSERE WERTE
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NATÜRLICHES UND GESUNDES ESSEN

100 % vegetarische Speisen 
82 % vegane Speisen
88 % der Produkte sind ohne Zusatzstoffe 

KAFFEE UND GETRÄNKE

Niehoff KaffeerösterDeutschlands älteste
       Bio-Rösterei (We Care-Zertifizierung)

Kaffeebohnen aus direktem Handel 
       & klimaneutrale Röstung

Kein Aufpreis für vegane Milchalternativen

FOODWASTE

Warenwirtschaftssystem um Überproduktion
vorzubeugen
Kooperationen mit Toogoodtogo, Foodsharing oder
Tafeln

GOTS-zertifizierte Teamkleidung
Ökostrom in den Company Stores 
nachhaltiger Mobilfunkanbieter
Verwendung von nachhaltigen Reinigungsmitteln 

UND MEHR

NACHHALTIGKEIT



NACHHALTIGKEIT

MEHRWEG

Haferkater ist Teil der Mehrweg-Poolsysteme Vytal und Recup
Steigerung der Mehrwegzahlen durch regelmäßige Marketingaktionen.

Mehrweg-Mai: 
50% Rabatt auf alle Porridges +
Drinks in Mehrweg

Mehrweg-Challenge: 
10% Rabatt auf alles in Mehrweg

Mehrweg-Kater: 
Porridgemenü nur in Mehrweg
erhältlich

AKTIONEN



MOBILITÄT

23 Stores deutschlandweit, davon 21 Bahnhöfe, 1 Flughafen, 1
Stadtlage. Haferkater möchte Teil der Mobilitätswende sein und holt
die Zielgruppe da ab, wo sie schnelles, nahrhaftes und gesundes
Essen am dringendsten braucht: An hochfrequentierten
Verkehrsknotenpunkten.

Die Ready to eat-
Porridges sind seit 2022
in der DB Speisekarte
der Bordbistros aller
ICEs und ICs zu finden.



WeltverbEsserer Wettbewerb
Gewinner 2021

Gastro Gründerpreis 
Gewinner 2015

Greentable Siegel
Company-Stores seit 2020 

DB Accelerator
Gewinner 2016

UnsereUND SCHMECKT’S? AUSGEZEICHNET! 



UNSER TEAM

Aleks
Operativer Einkauf

Anne
Qualitätsmanagement

Hannah
Produktmanagement 

Greta
Marketing

Florentine
Nachhaltigkeit

Anna
CEO Stores

Johanne
Design

Kim
Buchhaltung



UNSER TEAM

Nina
Retail Vertrieb

Levin
CEO Retail

Leandro
CEO Stores

Meike
Officemanagement

Sandra
Franchise

Kristin
Operative Leitung



STANDORTE

Flughafen BER

Halle (Saale) Hbf Berlin Bf Ostkreuz Frankfurt Hbf

Berlin  Bf Friedrichstraße Düsseldorf Hbf

Karlsruhe Hbf

Potsdam Hbf



STANDORTE

5x

Stores in der Bauphase

eröffnete Stores

STORES DEUTSCHLANDWEIT (STAND 2023)
Berlin, Friedrichstraße Bf
Berlin, Ostbahnhof
Berlin, Ostkreuz
Berlin, Eberswalderstraße
Berlin Flughafen BER
Bonn Hbf
Bremen Hbf
Dresden Hbf
Düsseldorf Hbf
Essen Hbf
Frankfurt Hbf
Göttingen Hbf
Halle (Saale) Hbf
Hannover Hbf
Karlsruhe Hbf
Köln Hbf
Mannheim Hbf
Mainz Hbf
München, Pasing Bf
München, Sendlinger Tor U-Bf
Münster Hbf
Potsdam Hbf
Wiesbaden Hbf



Haferkater bringt als erste Marke einen veganen Bio-Porridge in den
deutschen Einzelhandel. Ein hoher Haferanteil von 16%, nur 6 natürliche
Zutaten und eine angenehme Cremigkeit machen den Porridge zum Genuss. 

Haferkater möchte natürliche, bio-zertifizierte Hafer Produkte im
Einzelhandel etablieren und durch hervorragende Qualität der Porridge-
Experte im Lebensmitteleinzelhandel werden. 

Frühjahr 2022: Start des Retail Produkts Ready to eat Porridge
Seit April 2022: Listung in allen Bord Restaurants der Deutschen Bahn
Erhältlich in Deutschland und Österreich in über 1.800 Märkten

HAFERKATER RETAIL GMBH

Hier geht's zum
Kampagnen Video:

https://www.instagram.com/tv/CcyTPSigJxf/?igshid=MzRlODBiNWFlZA==



Haferkater Retail GmbH erhält einige Auszeichnungen für den Ready to eat
Porridge:

Gewinner des GOOD FOOD AWARD 2023 in der Kategorie
FRÜHSTÜCK 
PRODUKT DES JAHRES 2022/2023 1. Platz im Magazin MILCH
MARKETING

        für die Kategorie VEGAN WEISSE LINIE 
TOP NEW PRODUCT 2022 - 2023 der YOUNG BRAND AWARDS

HAFERKATER RETAIL GMBH



FRANCHISE

Nachhaltig wachsen mit
Franchisepartner:innen 
15 Franchisestores
8 Franchisepartner:innen

Teamwork statt 
Einzelkämpfer:innen
Training
enge Betreuung 
regelmäßige Checks

Mitglied im 
Franchis everband 
kontinuierliche Weiterentwicklung 
unseres Franchisekonzepts

Simpl es Konzept
leichte Umsetzung durch Handbücher, 
Rezeptvorlagen & Schnittanleitungen 

 Bewährte Qu alität 
ausgewählte Systempartner:innen
und -lieferant:innen 



FRANCHISE BEST PRACTICE

Jawwad Qamar
Franchisepartner
Mainz, Wiesbaden & Karlsruhe  

Jawwad Qamar und sein Team waren einige Jahre Store
Manager:innen bei einem Franchisestore von Haferkater,
bevor sie im April 2022 ihren ersten eigenen Haferkater
Store im Mainzer Hbf eröffneten. Mittlerweile betreiben sie
vier Haferkater-Stores. 

 "Beruflich auf eigenen Beinen stehen und trotzdem
auf ein bewährtes System vertrauen - diese
Möglichkeit gibt uns Haferkater. Durch
Rezeptvorgaben und das Systemhandbücher haben
wir einen klaren Leitfaden, der uns trotzdem genug
Raum als eigenständige Unternehmer:innen lässt. Wir
profitieren täglich von dem Haferkater-Know-How
und freuen uns, ebenfalls an dem Konzept aktiv
mitwirken zu können." (Jawwad Qamar)



EXPANSION

WO GEHT ES HIN?

Wir expandieren in der DACH-Region.
Wir planen die Eröffnung von 10 neuen
Standorten jedes Jahr.
Die Expansion soll fast ausschließlich an
Verkehrsknotenpunkten erfolgen (Bahnhöfe
und Flughäfen).
Wir expandieren mit Franchisepartner:innen
die bevorzugt mehrere Standorte betreiben.

5x



Wenden Sie sich gerne bei Fragen an uns.

Entweder telefonisch unter 030 4705 8936
oder per Mail an sandra@haferkater.com 

www.haferkater.com


